
Notre métier: vous régaler !Notre métier: vous régaler !
Parce que chaque occasion est unique,  nous vous
proposons une prestation clé en main et personnalisée.
Madame Bilig, c’est :
Une cuisine fait maison, avec des produits  frais de
qualité.
Un savoir faire et des recettes traditionnelles bretonnes.
Un service professionnel et soigné.
Une animation originale & conviviale.

Loire Alantique - Vendée
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Claire Giraudet

06 38 82 03 31 madamebilig@gmail.com

On discute de votre prochain évènement ?On discute de votre prochain évènement ?

madamebilig
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Parce que vous méritez le meilleur,
Madame Bilig ne rigole pas avec la fraîcheur!

Nos recettes, c’est du local à gogo !

De la farine en passant par les oeufs, la charcuterie ou les fruits et
légumes, nos ingrédients sont rigoureusement sélectionnés chez nos

partenaires, dans un rayon de 50 kms.

Chaque recette est préparée avec amour par notre équipe.

Nous choisir, c’est soutenir l’économie locale tout en se régalant !

Alors, prêts à découvrir le goût de la Bretagne authentique ?

NOS PARTENAIRESNOS PARTENAIRES

Moulin de la
Brosse (44)

Ferme de la Forêt



Du lundi au vendredi midi
12 personnes minimum

1 CRÊPE par personne
6 ingrédients au choix

3 mini crêpes par personne
confiture, pâte à tartiner ou caramel beurre
salé

2 mini viennoiseries par personne
croissant ou pain au chocolat
fabrication artisanale

1 coupelle de fruits frais

Jus de pomme artisanal Bio
Café & thé

Du lundi au vendredi matin
12 personnes minimum

2 GALETTES par personne
6 ingrédients au choix

FORMULE REPASFORMULE REPAS

PETITS DÉJEUNERSPETITS DÉJEUNERS

Que ce soit pour un repas de fin d’année, des
portes ouvertes commerciales,

un team building ...
Je vous propose une expérience unique qui allie

tradition et créativité.

 Faites confiance à Madame Bilig pour transformer
votre événement

en moment gourmand et inoubliable grâce à mon
service personnalisé 

et mon savoir-faire artisanal. 

Apporter une touche bretonne à vos festivités!



Cidre brut “West Side” Bio et crème de fruits
artisanale
Apibul pommes Bio Demeter (sans alcool)

Du lundi au samedi
20 personnes minimum

Mini galettes à volonté
8 recettes au choix

Mini crêpes à volonté
10 recettes au choix

BRUNCHS & RÉCEPTIONSBRUNCHS & RÉCEPTIONS

COCKTAILSCOCKTAILS
Amuse bouche de blé noir
5 pièces par personne, recettes chaudes
et froides

Mignardises de crêpes
4 pièces par personne

Du lundi au samedi
20 personnes minimum

06 38 82 03 31

madamebilig@gmail.com

madamebilig

Cidre brut “West Side” Bio et crème de fruits
artisanale
Apibul pommes Bio Demeter (sans alcool)


